Entrées - A Emporter it
Terrine de gibier et foie de volaille Salade verte 15.- €
Bouquet de crudités de saison i 12- €

(Carottes, chou a choucroute, céleri, betteraves)
Tartine de chévres chauds et tomates confites sur salade (o) 13.- €
Salade vigneronne U au fromage Emmental et saucisse de cervelas 14.- €
Croustillant de Munster sur Salade i 15.- €
Salade d'endives au fromage de Roquefort et aux hoix ¥ 13.- €
Salade de mdche paysanne CEuf dur, lardons poélés, croltons ail 13.-€

Truite saumonée fumée maison (Bihl a Friesen) Mousse raifort  17.-€

Poisson et Plats Végétariens -A Emporter :x-

Filet de truite saumonée du Sundgau rétie sur choucroute 27.- €

Sauce veloutée au riesling et de pommes de terre vapeur

Tranche de céleri-rave rétie au four V' Sauce café de Paris 17.-€
Gratin de pommes de ferre

Champignons Portobello et spdtzle maisons Salade verte 17.- €

(Champignons de Paris géants cuisinés aux épices chipotle et tomates)

Cheeseburger végétarien avec galettes de légumes v Frites 18-¢

Tartes Flambées - A Emporter
de 18h45 jusque 22h et le samedi en continu dés 11h45

Traditionnelle nature Fromage blanc, créme, oignons, lardons 9.-€
Gratinée Fromage blanc, creme, oignons, lardons et gratinée a I'emmental 11.-€
Champignons Fromage blanc, créme, oignons, lardons et champignons frais 11.- €
Munster Fromage blanc, créme, oignons, lardons et fromage de Munster 12.- €
Cheévre Fromage blanc, créme, oignons, lardons et fromage de chévre 12.- €
Truite saumonée fumée Fromage blanc, créme, oignons, lardons et truite 12.- €

Pommes Cannelle Fromage blanc, créme, pommes cannelle 12.- €
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SpéCiGliTéS- A Empor'ter' A

Téte de veau, sauce r'avigo’re Pommes vapeur, Salade verte 22.-€
Surlawerla « Emincé de foie de veau poélé, sauce au pinot noir » 23.-€
Spdtzle
Rognons de veau, sauce crémeuse a la moutarde 23.- €
Gratin de pommes de terre
Bibalakas «fromage blanc » aux deux Munster V' 12.-€
Assaisonné d'ail, oignons, ciboulette et pommes de terre vapeur
Viandes- A Emporter it
Bouchée a la reine (veau-volaille) Spatzle maison 23.-€
Choucroute garnie et pommes de terre vapeur () 25.-€
(Lard salé, lard fumé, knack, saucisse fumée, collet fumé)
Jambonneau braisé a la biere de Saint-Louis 23.-€
Choucroute avec des pommes de terre vapeur
Cordon bleu a la tomme d'Alsace affinée au pinot noir (Orbey) 27 .-€
Frites, Salade verte Supplément sauce créme champignons  +5.-€
Supréme de pintade fermiére rotie, sauce creme champignons 24 .-€
Spdtzle et légumes
Gratin de Ribeaupierre aux lardons et pommes de terre Charlotte 20.-€

Salade verte
Faux filet de beeuf, sauce au Pinot noir d'Alsace ou Café de Paris 26.-€
Accompagné de légumes et pommes frites

CheeseBurger La Diligence, frites (avec viande pur beeuf) 18.-€

Consultez nos Suggestions et Déjeuners de la Semaine
qui sont disponibles également a la vente a emporter

| PLATS A EMPORTER !

COMMANDE au 03 89 69 38 14
morand.f@wanadoo.fr (confirmation pour valider)
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