Nos Entrées ‘a4t

Terrine de canard et foie de volaille, gelée au vieux porto, Salade verte 15.- €
Crudités de saison‘\:f)@ (Carottes, concombres, céleri, betteraves) 15.- €
Tartine de chévres chauds au miel et au raisins secs 7 00 15.- €

Salade mesclun et vinaigrette a I'huile d'olive

Salade vigheronne (7 Au fromage Emmental et saucisse de cervelas 15.- €

Salade fraicheur et crevettes (x) 17.- €
(Concombre, tomates, citron vert, menthe et cardamome)

Foie gras d'oie et de canard (X) Gelée au vieux Porto 30.- €

e Portion dégustation 15.- €
Nos Plats a4’

Steak de Portobello, Légumes d'été, Galette de pommes de terrey 22.- €
(Champignons de Paris géants cuisinés aux épices chipotle et tomates)

Téte de veau, sauce ravigofe@ Pommes vapeur, Salade verte 24 . -€

Bibalakas «fromage blanc » et sa tranche de Munster () 13.-€

Assaisonné d'ail, oignons, ciboulette et pommes de terre vapeur

Supréme de pintade rétie, jus a I'origan () Légumes de saison Griespflutta 26.-€

Travers de porc braisé la biére de Saint-Louis () 26.-€
Légumes de saison, Galette de pommes de terre

Boeuf gros sel, Crudités de saison () Pommes vapeur, raifort 25.-€

Faux-filet de beeuf, beurre maftre d'hdtel 004y 28.-€

Légumes, Galette de pommes de terre

Nos Tartes Flambées

Traditionnelle nature Fromage blanc, creme, oignons, lardons 9.-€
Gratinée Fromage blanc, créme, oignons, lardons et gratinée au fromage  10.- €
Champignons Fromage blanc, créme, oignons, lardons et champignons frais 10.- €
Munster Fromage blanc, créme, oignons, lardons et fromage de Munster  11.- €
Chevre Fromage blanc, creme, oignons, lardons et fromage de chévre 11.- €

En dessert : Pommes cannelle et flambée au calvados 11.- €

' Plat végétarien, ® Possibilité plat sans gluten SVP A préciser a la commande
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