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Diner Romantique 
Parce que nous en avons besoin 

 
 

Foie gras de canard maison, gelée au gewürztraminer 
Figues rôties, Coeur de brioche 

ou 
Truite saumonnée fumée maison, sauce coco 

Elevage Bihl à Friesen (68) 

ou 
Cassolette dÕescargots aux champignons 

Elevage Ferme Helicicole de Largitzen (68) 

********** 
Crème de Butternut en Montgolfier 

Crème aigre aux airelles 
********** 

Suprême de pintade,  
Sauce aux morilles et au riesling 

Nouilles à lÕalsacienne aux billes de légumes de saison 
ou 

Filet de truite saumonée façon matelotte 
Nouilles à lÕalsacienne aux billes de légumes de saison 

********** 
La Joconde en Coeur de chocolat 

Sorbet cerise, Coulis de fruits exotic 
 

 

Menu Complet 66.- € 


