Nos Entrées :a:

Terrine de gibier et foie de volaille, salade verte Sauce cumberland 18.-€
Salade d'endives au fromage de Roquefort et aux noix v 16.-€
Crudités de saison V* Carottes, choux a choucroute, betteraves, céleris 15.-€
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Nos Plats Ay

Champignons Portobello braisés au four et spdtzle maison V' Salade verte 22.-€
(Champignons de Paris géants cuisinés aux épices chipotle et tfomates)
Surlawerla 28.-€
Emincé de foie de veau poélé accompagné de spdtzle maison
Rognons de veau «La Diligence» 28.-€

Sauce crémeuse a la moutarde et gratin de pommes de terre

Bouchée a la reine (veau-volaille) Servie avec des spdtzle maison 28.-€
Cordon bleu a la tomme d'Alsace affinée au pinot noir (Orbey) 32.-€

Frites, Salade verte Supplément sauce creme champignons +5.-€
Faux filet de beeuf, sauce au Pinot noir d'Alsace ou Café de Paris 31.-€

Accompagné de légumes et pommes frites

Tous nos plats sont préparés a la minute et nécessitent un femps d'attente
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V' Plat végétarien Possibilité plat sans gluten, a préciser a la commande
* & préciser a la commande
Petite Carte St Valentin 2024 Service compris - Prix nets




