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La boite de sardines de La Pointe de Penmarc’h Millésime 2021 15-€

Pommes vapeur, salade verte z

Salade de choux blanc et carotte a I'huile de noisette 16-€
Fromage frais frits et croltons 1

Boite a fromage d'Alsace fondue aux épices « Le Chauffe Moi » 25.-€
Viande séchée, pommes vapeur :

Cocotte de tripes au vin blanc, Pommes vapeur 26.€
Tournedos Rossini, Légumes et frites 38-€
Gambas flambées au cognac, sauce au curry, Riz thai 346 ©

Notre vin du Mois

Dessert Languedoc-Corbiéres “"Essentielle”

CERTIFIE

syrah 70% grenache, mourvedre
Domaine La Cendrillon 2020 =

Torche aux marrons
12.€ ‘ Récolté a la main et vinifié avec un interventionnisme minimum
: Robe rubis éclatant. Le nez est riche, gourmand et fruité
mélant les ardmes de fraise et framboise avec de subtiles
notes de cassis et petites baies noires. La bouche est ample,
généreuse, croquante avec des tannins présents & bien fondus

A 28€
Nos plats sont « fait maison -=
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“Steak tartare préparé devant vos yeux ! Frites 27 € x
e prochain : Mercredl 3 & ..Teudl 4 avril (reserver' votre table et votre sTeak) 4
N o R K B K R A R B K B R K A K R A N A K B R R A K B A R A K B K i A K A N R K A K R A K B R K A K B K R A K B K K K K \3\



