
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos plats sont « fait maison 

 

Apéritif du jour : 
 

Coupe de crémant dÕAlsace 
et sa crème de framboise «Joseph Cartron»   7.- € 

 

Accompagné dÕune planchette à partager : 
Produits locaux Chapeau DÕPaille à Attenschiwller            17.- € 

 

 
 
 

La boite de sardines de La Pointe de PenmarcÕh Millésime 2021 15.-€ 

Pommes vapeur, salade verte   

 

Boite à fromage dÕAlsace fondue aux épices « Le Chauffe Moi » 25.-€ 

Viande séchée, pommes vapeur  
 

Cocotte de tripes au vin blanc, Pommes vapeur  26.-€ 
 

Entrecôte de bœuf sur pierrade aux deux sauces, Frites  30.-€ 
 

Gambas flambées au cognac, sauce au curry, Riz thaï  34.-€ 

Notre vin du Mois 
 
 

Côtes du Rhône “Le Nonce” 2022 
Domaine de la Présidente (84) 

 

Belle fraîcheur et nez fruité 

 

28.€ 

 

Suggestion :  
Steak tartare préparé devant vos yeux !    Frites        27.-€ 
Le prochain : Mercredi 15 & Jeudi 16 mai (réserver votre table et votre steak) 

 
Dessert 

 
 

Torche aux marrons 
12.€ 

 


